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	Existe una gran variedad de razas de borregos  que se crían por el hombre para aprovechar su carne o  su  lana.  

En México, la mayor parte del ganado es de tipo criollo cara negra , proveniente de la cruza de animales autóctonos con borregos Suffolk y Hampshire. Solamente un porcentaje bajo del ganado ovino en nuestro país está formado por razas puras.
Entre las razas de borregos que se crían comúnmente en México, se encuentran:

	Razas productoras de carne

	Dorset: es originaria de Inglaterra. Es de tamaño mediano, tiene la cara blanca y produce un vellón de lana mediana (6-9 cm). Existen dos variedades: con cuernos y sin cuernos. Las ovejas dan abundante leche y producen corderos fuertes y musculosos.
Peso: hembr as hasta 91 kg; machos hasta 125 kg.
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	Suffolk: se originó en Inglaterra mediante cruzas entre las razas Southdown y Norfolk. Tiene la cabeza y patas descubiertas de lana y son de color negro. Dan abundante leche y producen un vellón mediano (6-9 cm). 
Los corderos crecen rápidamente, por lo que se considera una raza excelente para la producción de carne. 
Peso. hembras hasta 136 kg; machos hasta 182 kg.

	Tabasco (Pelibuey): estos animales se localizan principalmente en zonas tropicales y lluviosas. Son de tamaño mediano, con orejas cortas y dirigidas hacia los lados, y no tienen cuernos. El color es muy variable. Carecen totalmente de lana, presentando pelo en su lugar. Tienen una gran adaptación a los climas tropicales y son muy resistentes.
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	Razas productoras de lana
Razas productoras de lana fina

	Debouillet:  esta raza fue criada en Nuevo México a partir de cruzas entre borregos Delaine Merino y Rambouillet. Es de tamaño mediano, su cara es blanca y tiene las patas cubiertas de lana. Produce un vellón de lana fina, de mechón largo y de alta calidad.
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	Rambouillet: esta raza fue desarrollada a partir del Merino español en Francia y Alemania.su cara es blanca, las hembras no tienen cuernos y los machos pueden llegar a tenerlos; sus patas están cubiertas de lana y su piel es rosada. Se adapta muy bien a condiciones áridas y produce un vellón de color blanco aperlado de alta calidad.

	Merino australiano: esta raza fue obtenida en Australia, a partir de las cruzas entre tres razas: Merino español, Merino Australiano y Rambouillet. De esta raza hay tres variedades dependiendo del tamaño y la calidad del vellón que producen. Su producción de carne es mala.
La lana cubre todo el cuerpo a excepción de la cara, y es de color blanco.
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	Razas productoras de lana larga
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	Lincoln: es una raza grande, sin cuernos, con la cara de color azul-blanca y con un mechón de lana prominente. Su vellón es muy grueso, rizado y largo (20-38 cm).

	Razas de doble propósito (carne y lana):
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	Romney Marsh : es una raza británica que se utiliza tanto apar la producción de carne como de lana; tiene un gran desarrollo corporal y su vellón es de color crema claro. Son de talla mediana, los machos llegan a alcanzar los 120 kg de peso corporal. 

	Corriedale: se origina en Nueva Zelanda, carecen de cuernos, sus orejas son chicas,  el color de la piel es rosa y su vellón es blanco. Su producción de carne es muy buena, y se pueden obtener hasta 12 kg de lana por trasquila.
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	Carne,  carne, carne, carne
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	Cortes de carne de borrego
1. Pescuezo
2. Pecho
3. Espalda
4. Garrones
5. Chuletas de aguja
6. Falda
7. Chuletas de riñonada
8. Pierna

	Composición nutricional  por cada 100 gramos de cordero: 

Calorías: 250
Proteínas: 18 gramos
Grasas: 20 gramos
Calcio: 8 mg
Hierro: 2.5 gramos
Colesterol:  70 mg
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	El cordero se cría hasta los  6 meses en engorda intensiva, para obtener su carne, con la cual se preparan platillos muy sabrosos, entre ellos la popular: 
¡ barbacoa !

	 
	 

	En México, el consumo de carne de ovino se consume preferentemente bajo dos modalidades, la "barbacoa" o en platillos "árabes".


Cabras      razas
Existen cerca de    razas de cabras, con características diferentes dependiendo de su objetivo de producción: leche, carne o pelo. 
 

Aquí te presentamos algunas para que las conozcas:
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alpina 

Son de origen suizo. La mayoría son de color blanco con negro, y blanco con café, pero pueden presentar otros colores. Sus orejas están erectas y sus cuernos son medianos y se dirigen hacia atrás. su objetivo es la producción de leche.
 

	angora [image: image17.png]



Tienen su origen en Angora 
(Asia menor). 
La característica más valiosa de esta cabra es su pelo o mohair, el cual es muy similar a la lana en su composición química, pero difiere en que es más delgado y liso.
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boer
Se desarrolló en Sudáfrica como una raza dedicada únicamente a la producción de carne. 
Los machos llegan a pesar hasta 135 kg.  

	anglonubia  [image: image21.png]



Esta raza tiene su origen en el Reino Unido, es una raza productora de leche con cantidades elevadas de grasa. 
Son animales delgados y de tamaño medio, con orejas largas, anchas  y caídas, el pelo es corto y el color puede se negro, canela y rojo, aunque es común que estos colores estén manchados con blanco. Su leche tiene un gran contenido de grasa, por lo que es excelente para la
 producción de quesos.
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  saanen
Es una cabra de las montañas suizas. Se caracteriza por su excelente producción de leche. Son de tamaño mediano, pero más grandes que las Toggenburg, con orejas cortas y rectas, los cuernos pueden o no estar presentes. Se desarrollan mejor en climas fríos, ya que son muy sensibles al calor.  
Se considera  que es la mejor raza en producción láctea (3 litros al día en promedio).
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 Proviene del valle de Toggenburg, Suiza. Es de tamaño mediano, sus orejas son cortas y erguidas. Sus colores van del castaño claro al chocolate, y como característica particular, presenta orejas blancas con dos líneas blancas que descienden de la frente a la nariz, patas blancas y 2 triángulos blancos a los lados de la cola.
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  criolla 

Este tipo de ganado es el resultado de la mezcla de razas traidas a México desde la época de la Conquista.
Una de sus características es la rusticidad y resistencia a condiciones adversas.


	LECHE y CARNE
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	De esta especie se obtienen dos importantes alimentos, la carne que ha sido una de las principales funciones zootécnicas de esta especie y la leche, la cual cada día cobra mayor importancia, principalmente destinada a la elaboración de "cajeta" y recientemente, quesos.
 

 

	La carne de esta especie se obtiene de animales de 20 ó 25 días de edad, con 5 a 7 kg de peso. 
Su carne es tierna, de color blanco, casi sin grasa y muy jugosa.
	Composición nutricional: por cada 100 gramos de cabrito:
Calorías: 180
Proteínas: 16 gramos
Grasa: 19 gramos
Calcio: 9 mg
Hierro: 2 gramos
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	En México el consumo de carne de esta especie se realiza a través de platillos regionales como el cabrito asado, principalmente en el norte del país y la birria, en el centro de México.
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	La cajeta es un dulce elaborado a base de leche de cabra y azúcar. 

Ésta se puede consumir directamente o bien, se elaboran dulces como las "natillas, "glorias", "obleas" y "paletas" 
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	Recientemente la elaboración de quesos de leche de cabra ha cobrado auge en México, identificándose a los estados del centro del país como los principales productores de un producto de alta calidad.

	 

	La mayoría de los quesos de leche de cabra que se producen en nuestro país son del tipo fresco, que son los que se acoplan al gusto de los consumidores mexicanos.
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	Pelo,  Piel y  Excremento
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	Las fibras del pelo de las cabras se emplean para la elaboración de prendas de vestir, tapetes, mantas,  etc.

	
	Al pelo de la cabra Angora se le llama MOHAIR, de la cabra Cashmere se obtiene el  CASHMERE, y de la cabra Himalaya se obtiene la PASHMINA.

	 

La PASHMINA es considerada como la mejor lana del mundo, a veces se le llama Shamina. 
La lana procede de una cabra que vive a alturas de 2,000 metros sobre el nivel del mar, sin embargo, la lana de mejor calidad se obtiene de cabras que viven por encima de los 4,200 metros, alrededor de montañas nevadas, en lugares desolados, con escasa vegetación y clima muy frío.   

	Estas pequeñas pero robustas cabras desarrollan un espeso manto interior de pelo muy fino y corto, cercano a la piel, que les sirve como aislamiento para el frío. Este manto interior es la pashmina; la palabra viene de "pashm" que significa "dentro".
La pashmina tiene de 12 a 14 micras de espesor
 (un pelo humano tiene 75 micras de espesor).
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	El CASHMERE es aquella lana cuyas fibras tienen menos de 19 micras de espesor.
◄ cabra Cashmere

	La piel que se obtiene de las cabras se puede utilizar para la elaboración de zapatos, bolsas, carteras, cinturones, etc.

	 

	y su excremento sirve como abono para la tierra......


